(1) Glutine | Gluten | TnoTeHa

(2) Crostacei | Crustacés | Pakoo6bpa3sHbie
(3) Uova | OEufs | Anua

(4) Pesce | Poisson | Pbiba

(5) Arachidi | Cacahuéte | Apaxuc

Contiene prodotti km O

LEGENDA | LEGENDE | nereHpa

(6) Soia | Soja | Coq

(7) Latte | Lait | Monoko

(8) Frutta a guscio | Fruits a coque | Opexu
(9) Sedano | Céleri | Cenboepen

(10) Senape | Moutarde | FTopuuua

(11) Sesamo | Sésame | KyHx>yT
(12) Solfiti | Sulfites | CynbduTbl
(13) Lupino | Lupin | JltoneH

(14) Molluschi | Mollusques | Monntockun

@ Dalla tradizione locale
’_"ﬁ Contient des produits locaux Issus de la tradition locale
| Coaep)KUT MecTHble MPoaYKTbI ___ Mo TPaAMLMOHHBIM MECTHbIM peLienTam

Vegetariano \ Vegano
Végétarien 9 Végéetalien
BeretapuraHckoe BeraHckoe

Gli ingredienti contrassegnati con asterisco (*) sono surgelati all’origine o congelati in loco, a seconda della disponibilita
Les ingrédients marqueés d'un astérisque (*) sont surgelés a l'origine ou congelés sur place, selon la disponibilité.
MH/’[)&‘,QM&‘HTN, OTMe4YeHHble 3He3ﬂ(7t/KOM (*) 6bln 3AMOPOXKEeHblI U3SHAYAJIbHO 1T 3AMOPAXKNBAKTCH HOQ MeCcTe B 3aBUCKHMMOCTK OT HAJTM4Y S,

IVA e servizio inclusi
TVA et service inclus
HOC 1 obcnyskmMBaHme BKNOYEHDI

MENU LUNCH

NV

MEDITERRA

RESTAURANT



ANTIPASTI

Entrées
3aKycku

Sarde in saor con cipolla bianca, pinoli e uvetta (4,8,12)
— Sardines “in saor” avec oignon blanc, pignons et raisins secs
CapAOWHbl NO-BEHELIMAHCKM C 6eMbIM NIyKOM, KEAPOBbIMU OpPeLLUKaMU U U3IOMOM
21

@ Focaccina alle olive con pomodoro candito agli agrumi e stracciatella (1,7) @&
1,!‘ Focaccia aux olives, tomate confite aux agrumes et stracciatella
-\ Dokay4a C ONMBKaMU, TOMATOM KOHPW C LLUTPyCcaMu 1 cTpadaTenion
19

Sauté di cozze al San Marzano con crostoni di pane all’origano (1,14)
Moules sautées a la tomate San Marzano et crodtons de pain & l'origan
CoTe M3 MUAUIM ¢ ToMaTtaMu San Marzano v xnebHbIMU KPYTOHaMK C operaHo
20

Classico vitello tonnato, capperi, acciughe e fondo di cottura (3,4,10)
Vitello tonnato classique, cdpres, anchois et jus de cuisson
Knaccuyeckn BUTENI0 TOHHATO C KarnepcaMn, aHd4oycaMm 1 MACHbIM COYyCOM
23

INSALATE

Salades
Canatsl

@ Insalata detox con Valeriana, rucola, cetrioli, mela Fuji, semi di zucca (11) \0
Q,xn Salade detox avec mdche, roquette, concombre, pomme Fuji et graines de courge
-\ [leToKc-canaT ¢ BanepuraHom, PYKKOMOMW, orypuom, a6nokoM Dymixu U ceMeHaMm ThiKBbI

22

Insalata Caesar con lattughino, petto di pollo, uova, crostini speziati, grana padano, bacon croccante e la sua salsa (1,3,7)
Salade César avec poulet, ceufs, croltons épicés, Grana Padano et bacon croustillant
Canat Lle3apb ¢ KYpWHOM rpyaKon, AMLOoM, rpeHKaMm, ceipoM FpaHa MNagaHo 1 XpycTammM 6eKoHOM

23
@ Caprese di bufala con pomodori colorati, mozzarella di bufala e basilico (7) &
L'(n Caprese de mozzarella de bufflonne avec tomates colorées et basilic
W Kanpese c MouLapennon n3 6ymBOAMHOIO MOMTOKA, LIBETHbIMKW TOMaTaMu 1 6asmnamnKom
23

Insalata wellness con gamberi all'amaranto*, carote gialle, mandorle, fiocchi di latte, arance (2,7,8)
Salade wellness avec crevettes a I'amarante, carottes jaunes, amandes, fromage frais et oranges

Canat wellness ¢ KpeBeTKaMW, aMapaHTOM, KENTOM MOPKOBbLHO, MV\HD,aJ'IéM, TBOPOXHbBIM CbIPOM K aneibCMHaMM
= 24

AMERICAN CORNER

American Corner
American Corner

@ Club Sandwich: pane, maionese, lattuga, pomodoro, bacon, tacchino, formaggio, uovo (1,3,7,10)
Club sandwich avec pain, mayonnaise, laitue, tomate, bacon, dinde, fromage et ceuf
-\ Kna6-caHaBKMY c x1eboM, MaloHe30M, callaTOM, TOMaTOM, 6EKOHOM, MHOEWKOMN, CbIPOM U FMNLIOM
21
@ Club Sandwich Vegetariano con mousse di zucchine, pomodoro, lattuga, uovo (1,3,7) @
Club sandwich végétarien avec mousse de courgettes, tomate, laitue et ceuf
-\ BereTapumaHCckmMii knab-caHABUY C MYyCCOM U3 LYKUHW, TOMATOM, caslaToM UV a1L0oM

Burger con carne di scottona, pomodoro, lattuga, cheddar, bacon croccante servito con patate a bastoncino (1,3,7,10)
Burger de boeuf avec tomate, laitue, cheddar et bacon croustillant, servi avec frites
Byprep v3 roBagunHbl C TOMaTOM, CaflaToM, 4YeaepoM M XpyCTalmMm 6ekoHoM, mofaéTtcsa ¢ KapTodbenem dbpu
27

PRIMI PIATTI

Premiers plats
MMepevie 6a100a

Paccheri alla Carbonara con guanciale croccante e rivoli di pecorino stagionato (1,3,7)
Paccheri a la carbonara avec guanciale croustillant et pecorino affiné
lMNakkepun KapboHapa ¢ XPYCTALLVM ryaH4yane v BblAepXKaHHbIM MeKOPUHO

23
Pasta e fasoi di Lamon, lardo e aghi di rosmarino (1,9)
&‘(ﬂ Pasta e fasoi aux haricots de Lamon, lard et aiguilles de romarin
-\ [MacTa c daconbio Lamon, napao U po3MapuHOM
21

Tortelli ripieni di ricotta di bufala e spinaci con delicata salsa di ciliegino (1,3,7)
Tortelli farcis a la ricotta de bufflonne et aux épinards, délicate sauce tomate cerise

TopTennum ¢ pUKOTTOM 13 6yVlBOJ'Il/IHOI'O MOJTIOKa U WMNUHATOM, HEXXHbIM COYC U3 TOMATOB Yeppu

22

Linguine di Gragnano alle vongole veraci e olio aromatico al prezzemolo (1,14)
Linguine de Gragnano aux palourdes et huile parfumée au persil
JTVMHTBUHU M3 TPaHbAHO C BEHEPKAMM M apOMaTHbIM Mac/ioM MeTpYyLIKM
25

SECONDI PIATTI

Plats principaux
OcHOBHble 6atoaa

Classica parmigiana di melanzane in barchetta (7)
Parmigiana d’aubergines classique en barquette
Knaccunyeckada napmuoykaHa 13 6aknaXaHoB, MoAaHHaaA «10404YKOM»
23

Scottona tagliata con rucola fresca, pomodorini e Grana Padano (7)
Tagliata de jeune boeuf, roquette fraiche, tomates cerises et Grana Padano
TanbaTa M3 MONOAOM FrOBAAMHbBI CO CBEXXeW pyKKoson, TomaTaMu dyeppu 1 Grana Padano

30
Fritto di pesce dell’Adriatico con maionese alla barbabietola (1,2,3,4,10,14)
Sg(n Friture de la mer Adriatique, mayonnaise a la betterave
-\ YKapeHble MopernpoayKTbl AAPUATHUKNA CO CBEKOTbHbBIM MAKMOHE30M
25

Fegato di vitello con cipolla bianca stufata su polenta Corvino (1,11) "’
Foie de veau, oignon blanc étuvé sur polenta Corvino
Tenayba neyeHb ¢ TYWEHbBIM 6enblM TyKoM Ha noneHTe Corvino
27

Pescato del giorno (4)
Péche du jour
YnoB aHsA

SWEET DELIGHTS: LE NOSTRE DOLCI TENTAZIONI

DOUCEURS SUCREES: nos tentations gourmandes
[ecepTblour

@ Il classico tiramisu (1,3,7)
Tiramisu classique
-\ Knaccuyeckut TApAmMmncy
13

Tarte Tatin di mele con gelato alla vaniglia (1,3,7)
Tarte Tatin aux pommes et glace a la vanille
HON0YHbIV TAPT TATEH C BAHUWIbHBIM MOPOXKEHbIM
13

Mousse ai tre cioccolati (6,7)
Mousse aux trois chocolats
Mycc m3 TpExX BMAOB LWOKOIaAd
13

Crema catalana ai frutti rossi GF(3,7)
Creme catalane aux fruits rouges GF
KaTanoHCKM KpeM ¢ KpacHbiMU arogaMu GF
13
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